VEDI RETRO

7
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

Prodotto a freddo ‘ ) )
da olive Taggiasche raccolte nel comune di Lucinasco

RIVIERA DEI FIORI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA
da consumarsi preferibilmente entro: vedi retro

We produce this oil with utmost care in our “lfhmlolo'_’ from hand-
picked olives of the groves of the Ligurian village of Lucinasco.
NATIVES OLIVENOL EXTRA
Kaltextraktion, Olivensorte Taggia
Erste Giteklasse - Direkt aus Oliven ausschlieBlich mit r echanischen
‘erfahren gewonnen.  Bitte vor Licht und Hitze schiitzen.
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Cold extracted from Taggiasca olives
1] obtained directly from olives and solely by
2 Store away from direct 2 h.
HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
Produit & froid d'olive T:
Huile dolive de catégonie supérieure obte ctement des olives et
nent par des procédes mécaniques
abrit de la lumiére dirécte et de [a chaleur

Valori NutszionaIiTN utrition facts /Nahrwerte |
per 100 g/je 100 g: Energia/Energy/Energie: 900 Kcal-3768 Kj;
Grassi/Fats/Fett: 100 g (di cui/of which/davon: Acidi grassi saturi
/Saturates/geséttigte Fettsauren: 16 g);
Carboidrati/Carbohydrate/Kohlenhydrate: 0g;
Iﬂlot@gPr(lteinlElweiB: 0 g; §ale/SaiIt/Sailz g. B
Prodotto a freddo - Conservare al riparo da luce e fonti di calore
= Olo doliva di categoria superiore ottenuto direttamente
o dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici

asca
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