otlesto Cyro

ottenuto da una selezione di Olive della piti nobile varieta, la
Taggiasca, raccolte a mano e frante a freddo con tecnolgia a due
fasi. Accompagna eccellentemente tutti i piatti piu delicati.
Prodotto a freddo - Conservare al riparo da luce e fonti di calore

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA Valori Nutrizionali | NATIVES OLIVENOL EXTRA
Nahrwerte per/je100 ml | Italienisches Ol - Kaltextraction
M M — O tal t 7
Olio Italiano prodotto a freddo Energia  Energie S51K0- 0Kl | Aol AU elner
Grassi / Fett 916g| Taggiasca-Qualiti, die
- di cui: Adidi grassi saturi von Hand geerntet und mit
davon gesittigte Fettsaure ~ 13.5g Zv&ll(eil-Phasen-Techn(?logie
P ——— alt gepresst wurden.
Carboidrati / Kohlenhydrate 0g . Pihgry
- di cui: Zuccheri / davon Zucker  0g Es ist auﬁergewohn_l ich auf
e m e e "2 allen feinsten Gerichten
Proteine / Eiwei 0g und auf Fisch
Sale/ Salt / Salz / Sel 0g Bitte vor Licht und Hitze

franto a regola d’arte da sole olive Sehitzen
. . N . Olio di oliva di categoria
dl Varleta Tagglasca superiore ottenuto direttamente

uﬂ‘:ﬁﬁ@i"sﬂ%’?@e R dalle olive e unicamente mediante
porcedimenti meccanici - erste
SAMMLUNG Giiteklasse -mit aus Oliven
ausschliefflich mit mechanischen

Verfahren gewonnen.
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Raccolta - Ernte:

cultivar Taggiasca D consuonars

preferibilmente entro:
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