OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Olio italiano prodotto a freddo
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11 Mosto Oro ¢ ottenuto da una selezione di Olive della pid nobile
varieta, la Taggiasca, raccolte a mano e frante a freddo. Esso
accompagna eccellentemente tutti i piatti pid delicati, ed € in

particolare impareggiabile sul pesce.
Prodotto a freddo - Conservare al riparo da luce e fonti di calore

Valori Nutrizionali ~ NATIVESOLIVENOLE

Nahrwerte ITALIENISCHES PRODUK

il i Das Ol Mosto Oro wird aus
i 3451 K der Taggiasca-Olive

Energia / Energe  g24 kaal gewonnen,

Grassi / Fett 9164 Es besitzt einen warmen

di cui / davon: Gelbton, ist leicht fruchtig im

- Addi grassi saturi: 15g Geschmack mit einer

ausgepréigt stiBlichen Note.
ungeséttigte Fettsiuren: 70g |  Hervorragend zu allen fein
Carboidrati/ Kohlenhydrate 0g aromatischen Gerichten,

» d aii: Zucheri / davon: Zuder  0g _ Kaltextraktion
Frantoa m go_l i d arte > Proteine / EiweiB 0g Olivensorte Taggiasca
da sole olive di varieta Taggiasca Sale | Salz 09 Bitte vor Iﬁgm und Hitze
,GRIEUSSEPPE CALERVII &4 CI*'IEG Olio d'oliva di categoria superior: ms;utuw[i?rrc’n ament
= 0 d Oliva di categona superiore ottenutc amente
VIAG SI0.56, IMP A =N dalle olive ¢ unicamente mediante procedimenti
=== meccanici.- Erste Giiteklasse - Direkt aus Oliven
e—C  ausschlieflich mit mechanischen Verfahren gewonnen.
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