
Olio di oliva di categoria supe- 
riore ottenuto direttamente dalle 
olive e unicamente mediante 
procedimenti meccanici

Raccolta - Ernte - Récolte:
Da consumarsi 
preferibilmente entro:
Mindestens haltbar bis:
A consommer de préf. avant:

750 m�

Giuseppe Calvi & C. srl 
Via Garessio 56, 18100 Imperia
www.oliocalvi.it

Conservare al riparo dalla 
luce e da fonti di calore

Grassi / Lipides / Fett 

3451 KJ
824 Kcal

91.6 g

14.0 g

0 g

0 g

0 g

0 g

Carboidrati /
Glucides / Kohlenhydrate 
  di cui Zuccheri / 
  dont Sucres / davon Zucker 

Proteine / Proteines  / Eiweiß 

Sale / Sel / Salz 

Energia 
Energie 

  di cui: acidi grassi saturi
  dont: acides gras saturés 
  davon gesättigte Fettsäure

Valori nutrizionali 
Valeurs Nutritives
Nährwerte per/pour/je 100 ml

Conserver à l’abri de la 
lumière directe et de la 

Natives Olivenöl Extra 
100% Italienisches öl 

Huile d’olive Vierge Extra 
100% Huile Italienne 

VETRO GLAS VERRE

71
GL

90

RACCOLTA INDIFFERENZIATA
UNDIFFERENZIERTE SAMMLUNG
COLLECTION INDIFFERENCIEE

Bitte  vor Licht und Hitze 
schützen

                   Questo Extravergine 
è il frutto di una di una 
olivicoltura tradizionale, 
orgogliosa e caparbia, realizzata 
in territori difficili, dove nulla si 
ottiene senza dedizione, passione 
e fatica.

Huile extraite à froid d’olives 
de qualité Taggiasca

Taggiasco

Kaltextraction
Olivensorte Taggiasca


