
Ottenuto da olive 
coltivate e frante in 
Italia, “Pinzimolio” è 
eccellente nei 
condimenti a crudo, in 
particolare sulle 
verdure fresche di 
stagione.
E’ anche ottimo per la 
rifinitua di carni alla 
griglia e sulle zuppe. 

Giuseppe Calvi & C. srl, 
Via Garessio 56, 18100 Imperia Italia

Da consumarsi preferibilmente 
entro:  A consommer de 
préferenze avant: 

Huile d’olive de 
catégorie supérieure 
obtenue directement 
des olives et 
uniquement par des 
procedé mécaniques. 
Conserver à l’abri de 
la lumière et de la 
chaleur.
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Carboidrati /
 Glucides

di cui Zuccheri / dont Sucres

Proteine /  Protéines 

Sale / Sel 

Energia 
Energie 

  di cui: acidi grassi saturi
  dont acides gras saturés
  

Valori nutrizionali 
Valeurs Nutritives 
per / pour: 100 ml

Annata - Récolte:

Olio d'oliva di categoria 
superiore ottenuto 
direttamente dalle olive 
e unicamente mediante 
procedimenti meccanici

Conservare al riparo da luce e calore


