I'Originale, Italiano

roduzione

BIOLOGICA

OLIO ITALIANO
PRODOTTO A FREDDO

‘C[IJ” ffmtﬂzta nel 1921

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
750 ml €

CASA OLEARIA GIUSEPPE CALVI & C.

VIA GARESSIO 56 - 18100 IMPERIA

\W‘M’H'\O "(Q.Y‘de,é un olio extravergine ottenuto da olive
leggermente acerbate e presenta personalita molto spiccata: &
ideale su fagioli, carni grigliate, stoccafisso e pesce crudo.
Conservare al riparo da luce e da fonti di calore

Valo_ri_ Nutrizionali EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Nutrition Facts Organic .

Nahrwerte per/je 100 mi | 100% Italian, Cold extracted

Sgperlo{rj cdategtl)ryf olive cl)ll
i obtained directly from olives
522322 [Energy 3451 1-824Kaal | and solely by n;_echanli_calhmeans
Grassi / Fats/ Fett 9169 g:%rﬁ:;:as%uﬁ?s ight
di cui acidi grassi saturi

of which saturated fatty acids 13 g

davon gesattigte Fettsauren Eé%gn?sgrzfs'\lgll- EXTRA
Carboidrati / Carbohydrates g | Kaltenextraction
Kolhenhydrate erste Giiteklasse -mit aus

di cui zuccheri / of which sugars 0 | Qliven ausschlieBlich mit

avon_ deer - — mechanischen Verfahren
Proteine / Proteins / Eiwei8 09 | gewonnen. Bitte vor Licht
Salt / Salt / Salz 0g und Hitze schiitzen

Giuseppe Calvi & C. srl, Via Garessio 56, 18100 Imperia, Italia
www.oliocalvi.it +39 0183 292851

IT-BIO-004
AGRICOLTURA ITALIA

|w oSz

olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente
dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici

VETRO m RACCOLTA INDIFFERENZIATA

GLASS UNDIFFERENTIATED COLLECTION
GLAS UNDIFFERENZIERTE SAMMLUNG

Annata: Harvest: Ernte:

Best before: Mindestens haltbar bis:

[ 526000 | 858600

Da consumarsi preferibilmente entro: J




