OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Olio italiano prodotto a freddo
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CASA OLEARIA GIUSEPPE CALVI & C.
IMPERIA ONEGLIA

1 nostro Extravergine “Mosto Argento™ & ottenuto da scrupolosa
selezione di Olive Italiane, raccolte a mano e frante a freddo.
Lo consigliamo particolarmente per il condimento
di tutti i piatti pid delicati.
Prodotto a freddo - Conservare al riparo da luce e fonti di calore

'Valori Nutrizionali | NATIVES OLIVENOL EXTRA

'Nahrwerte | ITALIENISCHES PRODUKT
| per100g/je 100g Unser Olivendl extra nativ
Energia / Energie 900 Keal | “Mosto Argento” wird aus
HATHA/ Enrg 3768 K3 streng ausgelesenen,
Grassi / Fett 100g italienischen Oliven
di cui / davon: ‘ hergestellt, die per Hand
m&";ﬂ o 15g geerntet und kalt gepresst
- Acidi grassi monoinsaturi / einfach wurden. Wir empfehlen es
| ungesittigte Fettsauren: 75 g zum Wiirzen von feinen,

| Carboidrati/Kohlenhydrate 0g | delikaten und milden Speisen.
| diai: Zuccheri / davon; Zuder  0g |

Kaltextraktion
Sittelee / Elwel 99| Bitte vor Licht und Hitze
Sale / salz Og schiitzen

Olio d'oliva di categoria superiore ottenuto direttamente
" dalle olive e unicamente mediante procedimenti
_N meccanici.- Erste Giiteklasse - Direkt aus Oliven
== ausschliefilich mit mechanischen Verfahren gewonnen.

_

S—O Raccolta - Emte :

== Dy consumarsi pref. entro:
—__.g Mindestens haltbar bis:

_o Inhalt: Giuseppe Calvi & C. srl

) 500 ml Via Garessio 56, 18100 Imperia Oneglia
Italia - www.oliocalvi.it- tel.+39 018329.28.51




