OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Olio italiano prodotto a freddo
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I nostro Extravergine cMosts © & ottenuto da scrupolosa
selezione di Olive Italiane, raccolie a mano e frante a freddo.
Prodotto a freddo - Conservare al riparo da luce e fonti di calore

Valori Nutrizionali = NATIVES OLIVENOLEXTRA

Nihrwerte ITALIENISCHES PRODUKT
per 100 mi / je 100 ml Unser Oliventl extra nativ
“Mosto Argento” wird aus
7 : 3451 K3 g
Ensrgla’/ Energle 824 Kcal streng ausgelesenen,
italienischen Oliven
g’;ﬁ'd’avﬁﬁ“ .59 hergestellt, die per Hand
- Addi grassi saturi: 13g geemtet und kalt gepresst

wurden. Wir empfehlen es
- Adidi grassi mmmnsamn/etnfam zum Wiirzen von feinen,
ungesattigte Fettsauren: 709 delikaten und milden

Carboidrati/Kohlenhydrate 0 g Speisen.
di aui: Zuccheri / davon: 2udker Og '
Proteine / Eiwei 0g Kaltextraktion

Bitte vor Licht und Hitze

Sale / Salz 0g schiitzen

~ Olio dooliva di categoria superiore ottenuto direttamente
=== dalle olive ¢ unicamente mediante procedimenti
=N meccanici.- Erste Gtiteklasse - Direkt aus Oliven
ausschlieBlich mit mechanischen Verfahren gewonnen.
_=O Raccolta - Emte :

'~y Dé consumarsi pref. entro:

o0 Mindestens haltbar bis:

—S Inhalt: Giuseppe Calvi & C. srl
—_— 250 Via Garessio 56,1 18100 Imperia
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